BARSEN

HOVEDRETTER

Terrfisk Royal
med gulrotstuing, eggesmgr og bacon
Stockfish Royal

with carrot stew, egg butter and bacon
425, -

Dagens fangst
med sesongens grgnnsaker, potetpuré og skalldyrsaus
Catch of the day

with vegetables of the season, potato puree and shellfish sauce
395, -

FORRETTER

STARTERS

Smaken av Lofoten

Bolinhos, gravet laks, rgkt rogn, lokal ost og skinke
Taste of Lofoten

Bolinhos, gravlax, smoked cod roe, local cheese and ham
195,-

Konfitert laks

med fennikel, kjernemelk, eple og dill
Salmon Confit

with fennel, butter milk, apple and dill
195,-

Bisque av Taskekrabbe fra Vestfjorden
med krabbekjgtt og grgnnsak julienne

Crab bisque from the Vestfjord

with crab meat and vegetable julienne

195,-

MAIN COURSES

Dahjort

med selleripuré, rosettkal, beter, tyttebzer og portvinssaus
Venison

with celery puree, flower sprouts, beets, lingonberries and Port
wine sauce

435,-

VEGETAR

Grennsaksrisotto

med rotgrgnnsaker og lokal ost
Vegetables Risotto

with root vegetables and local cheese

355,-
DESSERTER
DESERTS

Brunost Pannacotta Sjokoladefondant
med salt karamell, sjokolade og Med multer og jule-is
kirsebeer Chocolat fondant
Brown cheese Pannacotta with cloudberries and Christmas ice
with salty caramel, chocolate, cream
cherries 195, -

185, -

Créme Brialée

med friske beer

Creme Brilée
with fresh berries

185, -




